Noél au Jarrousset

Mardi 25 décembre au déjeuner

Pour accompagner votre apéritif, quelques piéces salées.

Champagne extra brut Rémy Massin

Sage Sage Sages

Velouté et vaporeux de cépes d’ici.
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Le saumon « Bomelo » en gravelax a 'aneth, touches de concombres
Mas Bres Stella 2017
Le supréme de chapon cuit a basse température en crofite de noix, pommes de terre fondantes et
chataignes.
Chdteau Bujan Cotes de Bourg 2015
Le plateau de fromages d’Auvergne et d’ ailleurs.

Chdteau Bujan Cotes de Bourg 2015
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Nougat glacé, dans I’ esprit des treize desserts de Noel

Menu 4 45 euros, accord mefts ef vins 65 euros

Nombres de places limitées merci de réserver au 04 -71 -20 -10 -69




