
Coupe de champagne Brut Nature Baron de Rothschild  
& quelques salés  

 
 

L’amuse-bouche du jour 
 
 

Polenta crémeuse, 
fin ragoût d’asperges & morilles de pays 

 Appellation Chablis Premier cru Contrôlée - Montée de tonnerre - 2015 
 
 

L’agneau en croûte d’herbes,  
crémeux de petits pois & Saint-Georges  

 AOC Terrasses du Larzac - Mas Lasta - 2017 
 
 

Le plateau de fromages  
d’Auvergne & d’ailleurs 

 AOC Terrasses du Larzac - Mas Lasta - 2017 
 
 

Mille feuilles 
vanille, fraise 

DIMANCHE 20 AVRIL & 
LUNDI 21 AVRIL 2025

Les plats "faits maison" sont élaborés 
sur place à partir de produits bruts.

Prix en € TTC  - Service Compris

"La loi nous impose un tableau de présence des allergènes, il est tenu à votre disposition sur demande.  
Cependant l'un des chefs ou le chef de salle peut se déplacer auprès de vous afin de convenir des plats  
adaptés à vos besoins."

Places limitées - Merci de réserver  
au 04 71 20 10 69

MENU (hors boissons) 59,00 €  
MENU Accord Mets & Vins 89,00 € 

MENU 

Pascal


